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BIO-MOHNSTRIEZERL K
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Das handge ochtene, knusprige Weizengebéack

wird mit Blaumohn bestreut. Ein beliebter

Klassikerim Brotkorberl.

ZUTATEN: &MS ;)->)21),0 ;EWWIV &MS &PEYQSLR

&EGOLIJI &MS 7SRRIRFPYQIR;P NSHMIVXIW 7TIMWIWEPA
WEPA IEPMYQNSHMH &MS &EGOQMXXIP &MS +)678)21%C(
Stabilisator &MS +YEVOIVRQILP &MS ;)->)2/0)&)6 &MS ;)- g

>)21),0 &MS 5)->)21%0>1),0 &MS +IVWXIRQEPAI\XVEOX
&MS +)678)21%0> ;EWWIV
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BIO-MURBES KIPFERL K
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Ein murbes Kipferl gehort zum Wiener

Frihstuckstisch, wie das Riesenrad in den

Prater. Damit unsere Kipferl besonders aumig

werden, lassen wir dem Germteig genug Zeit

zum Gehen. Dann kneten wir ihn gut durch und

rollen ihn zum Kipferl ein.

Zutaten: Bio-WEIZENMEHL, Wasser, Bio-Sonnenblumendl, Bio-

>YGOIV &MS 1%+)61-0:,490:)6 &EGOLIJI &MS &EGOCg
&MS +)678)21%0>1),0 7XEFMPMWEXSV &MS +YEVOLI'

WEIZENKLEBER, Bio-WEIZENMEHL, Bio-WEIZENMALZMEHL,

&MS +IVWXIRQEPAI\XVEOX &MS +)678)21%0> ;EWW|
7TIMWIWEP~A 7TIMWIWEPA /EPMYQNSHMH &MS (10
)-:)-77  &MS (I\XVSWI  7!YVIVIKYPEXSV 2EXVMY(U®
7XEFMPMWEXSV &MS +YEVOIVRQILP
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BIO-ROGGENWECKERL PUR K i %
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Unser Bio-Roggen-Pur gehort zu den Lieblings- H i
A o §
broten unserer Kundinnen. Wie sein grof3es Pen - { :
dant ist das Bio-Roggenweckerl Pur weizenfrei s, -
aus reinem Bio-Roggenmehl. AuBen knusprig, i
.
Innen saftig schmeckt es mindestens auch {
g HOHER !
genauso gut. BALLAST ]
ZUTATEN &MS 63++)21),0 &MS 6SKKIRWEYIV EwWWRF Femsmucs / e
63++)21),0 EWWIV &MS 6SKKIROSGLWX%Go GEHALT3++)2 o ‘ H
:300/3621),0 EWWIV  NSHMIVXIW 7TIMWIWEP” 7TIMWIWEPA] § §«
JEPMYQNSHMH &EGOLIJI 1 ! H
*
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Zutaten in GroBbuchstaben kennzeichnen allergene Sto e in der Rezeptur. Durch Herstellung und Transport kénnen trotz grofiter Sorgfalt folgende
Allergene in Spuren vorkommen: Gluten, Milch, Ei, Soja, Sesam, Senf, Lupinen, Schalenfriichte, Sellerie, Schwefeldioxid und Sul te.
4 Aus kontrolliert biologischem Landbau, AT-BIO-902.
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BIO-SALZSTANGERL K
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Das klassische Weizenkleingeback  knusprig

und aromatisch, mit Salz und Kimmel bestreut.

Ein rescher Gaumengenuss mit Tradition.

ZUTATEN &MS ;)->)21),0 ;EWWIV &MS 63++)21
7SRRIRFPYQIR P &EGOLIJI NSHMIVXIW 77
7TIMWIWEPA /EPMYQNSHMH &MS &EGOQM

&MS ;)->)2/0)&)6 &MS ;)->)21%0>1),0 &IV
7TIMWIWEPA YRNSHMIVX &MS /%QQIP
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BIO-SEMMEL K
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Die Kaisersemmel ist und bleibt das Lieblings -

gebéck der Ostereicherinnen. Goldgelb muss sie

sein, auBen resch und innen herrlich aumig.

Damit Sie den Klassiker mit den funf Zipfeln
immer frisch geniel3en kdnnen, backen wir sie in
unseren Filialen den ganzen Tag Uber.

ZUTATEN &MS ;)->)21),0 EWWIV &EGOLIJI
7TIMWIWEPA 7TIMWIWEPA /EPMYQNSHMH
&MS &EGOQMXXIP &MS +)678)21%0>18ip0 7.
+YEVOIVRQILP &MS ;)->)2/0)&)6 &MS ;)->):
1)->)21%0>1),0 &MS +IVWXIRQEPANXVEOX

MALZ, Wasser)
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BIO-SONNENBLUMEN-WECKERL K
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Mit diesem Weckerl geht sprichwortlich die Son -

ne auf. Denn es ist innen wie auf3en voll gepackt

mit Sonnenblumenkernen aus biologischem
Anbau. Die sorgen nicht nur fur den feinen,

leicht nussigen Geschmack, sondern liefern
Ihnen auch wertvolle Ballaststo e.

ZUTATEN Bio-WEIZENMEHL, Wasser, Bio-Sonnenblumen -
OIVRI &MS 63++)21),0 &MS OIMRWEQ!
RIRFPYQIR,P NSHMIVXIW 7TIMWIWEP~ 7TII
&MS &EGOQMXXIP &MS +)678)21%0>1Bipd 7.
+YEVOIVRQILP &MS ;)->)2/0)&)6 &MS ;)->)21
>)21%0>1),0 &MS +IVWXIRQEPANXVEOX &M

JEWWIV &EGOLIJI &MS 63++)21%0>1),0 &M
WX%GO &MS 63++)2:300/3621),0 ;EWWIV

R R A A O i



BIO-WACHAUER K

L A T A P T
Schleifen sagt der Backer, wenn er ein Stiick Teig
héandisch zu einer glatten Kugel formt. Genau

das passiert mit unseren Wachauer-Laibchen in
unserer Backstube. Das verleiht dem Heurigen- M
Klassiker mit etwas Roggenmehl: und Kimmel +:a‘\
sein typisches Aussehen. 'l

ZUTATEN &MS ;)->)21),0 ;EWWIV &MS 63++)21),0 &MS
6SKKIRWEYIV ;EWWIV &MS 63++)21),0 NSHMIVXIW 7TIMWIWEPA
TTIMWIWEP" /EPMYQNSHMH &EGOLIJI &MS /%QQIP

R R A v ’

BIO-WIEDERWECKERL K
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Unser Bio-Wiederweckerl besteht zu einem Teil
aus ,Bio-Roggen-Pur® vom Vortag und hilft

somit, kein wertvolles Brot wegzuwerfen. Saftig ~
und mit viel Réstaromen schmeckt es unwider -
stehlich. -

ZUTATEN &MS ;)->)21),0 EWWIV &MS 63++)21), wglg?ER
6SKKIRWEYIV EWWIV &MS 63++)21),0- NSHMIVXIW 7TIM
WIWEPA 7TIMWIWEPA /[EPMYQNSHMH &Ms ;)=WT 2 &
1)->)2/0)-) &MS 1EPAWMVYT &MS +)678)21%0> EWWIV
&MS :)->)2:300/3621),0 &MS 6SKKIROSGLWX%G & EXfs 63+
+)2:300/3621),0 ;EWWIV &EGOLIJI 24h
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KURBIS-POWER-WECKERL K
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Unsere Kurbis-Power-Weckerl heif3en nicht ein -
fach nur so, in ihnen steckt auch die volle Kir -
bis-Power. Gute Kiirbiskerne und zusatzlich eine
Portion feines Kirbiskerndl verleihen diesem
Spezialgebéack seinen nussigen Geschmack.

ZUTATEN ;)->)21),0 ;EWWIV /%VFMWOIVRI
+)2:300/3627',638 OIMRWEQIR 73.%7',638 7)7
&EGOQMXXIP ;)->)21),0 >YGOIV ;)->)2/0)&)6 ;)%
59)001),0 ;)->)21%0>1),0 1EPAN\XVEOX +)678)21 % 0%
CEWWIV  &EGOLIJI NSHMIVXIW 7TIMWIWEP, 7TIMW
NSHMH T«ERAPMGLIW "P 6ETW YRH 7SRRIRFPYQIR 1
PMGLIR +I[MGLXWERXIMPIR /%VFMWOIVR,P 63++)21%0
490:)6 KIXVSGORIXIV 6SKKIRWEYIVXIMK 63++)21),0 ;EWWIV
63++)27',638 ;)->)2/0)-)

W R R ey

Zutaten in GroBbuchstaben kennzeichnen allergene Sto e in der Rezeptur. Durch Herstellung und Transport kénnen trotz grofiter Sorgfalt folgende
Allergene in Spuren vorkommen: Gluten, Milch, Ei, Soja, Sesam, Senf, Lupinen, Schalenfriichte, Sellerie, Schwefeldioxid und Sul te.
6 Aus kontrolliert biologischem Landbau, AT-BIO-902.

LAUGENBREZEL K
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Der feinporige Teig und die resche Kruste
machen sie zum idealen Begleiter zu einem kiih -

len Glas Bier. Unsere Laugenbrezeln machen

sich aber auch mit pikanten Aufstrichen oder
einfach mit Butter ganz ausgezeichnet.

ZUTATEN ;)->)21),0 ;EWWIV ,1JI BETW,P 7EPA
GOIV )QYPKEXSV (MEGIX]P[IMRW!|YVIIWXIV Z

GIVMHIR ZSR 7TIMWIJIXXW]YVIR ;)->)21%0>1)
7\YVIVIKYPEXSV 2EXVMYQL]HVS\MH
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LAUGENKIPFERL K
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Bei unserem Laugenkipferl tre en zwei Back -

traditionen aufeinander. Zum einen der knusp -

rig, aumige Teig nach franzdsischem Vorbild

und zum anderen der typische Geschmack bay -

erischen Laugengebacks.

ZUTATEN WEIZENMEHL, BUTTER, Wasser, HUHNERVOLLEI,
:3001-0',490:)6 >YGOIV &EGOLIJI NSHMIV.
7TIMWIWEP~A /EPMYQNSHMH &EGOQMXXIP

WEIZENKLEBER, WEIZENQUELLMEHL, WEIZENMALZMEHL, Malz

I\XVEOX +)678)21%0> ;EWWIV :)->)21),0
+YEVOIVRQILP 7!YVIVIKYPEXSV 2EXVSRPEY
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LAUGENSTANGERL K
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Mit grobkornigem Salz? Oder Mohn? Oder doch
lieber ganz ohne? Bei unseren Laugenweckerin
scheiden sich die Geister. Wo sich aber alle einig
sind, ist beim feinen Geschmack dieser Spezialitat.
ZUTATEN ;)->)21),0 ;EWWIV T«ERAPMGLIW ~“P
7SRRIRFPYQIR,P MR ZIVIRHIVPMGLIR +I[MG
LIJI 63++)21),0 NSHMIVXIW 7TIMWIWEPA
PMYQNSHMH &EGOQMXXIP ;)->)21),0 >YGC
;)->)259)001),0 ;)->)21%0>1),0 1EPAI\XVEOX
8)21%0> ;EWWIV >YGOIV 8VSGOIRQSPOINY
130/)2490:)6 1-0',*)88 7!YVIVIKYPEXSV 2EX
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MUSLISTANGERL K
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Das Fruhsttick ist die wichtigste Mahlzeit des
Tages. Und mit unserem Mduslistangerl wird sie
zur echten Powermahlzeit. Denn in ihm steckt
alles, was Sie fur einen guten Start in den Tag
brauchen.

ZUTATEN:WEIZENMEHL, Wasser, Rosinen (13,91%), Sonnenblu-
QIROIVRI &EGOQMWGLYRK ;)->)2-:300/362%5
1),0 1EP” ;)->)21%0>*03'/)2 KIV WXIXIW-+)678)2109A
MEHL), VOLLSOJASCHROT, WEIZENKLEBER, HAFERSCHROT,
63++)27%9)68)-+ KIXVSGORIX 7SRRIRFPYQIROIVRI
OIMRWEEX  7TIMWIWEPA 63++)259)001),0 63++)21%
,%*)6*03"[)2 %TJIP >YGOIV ,%2,2)6:300)- ;%0
2277) 1EVKEVMRI *IXX T«ERAPMGA] *IXXI
8VMRO[EWWIV 6ETW,P )QYPKEXSV 1SRS YRH (MR
TTIMWIJIXXW]YVIR O0OIGMXLMR 7TIMWIWEPA 7!YIVYR
RIRW!YVI &EGOLIJI 63++)21),0 ;)->)2/0)&)6 NSHMIVXIW
7TIMWIWEPA 7TIMWIWEPA /EPMYQNSHMH (lIOSV 1-0',4638)-2
7IYVIVIKYPEXSV 2EXVMYQGEVFSREX <3001-0',490:)6 REX%V
PMGLIW %VSQE
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Zutaten in GroBbuchstaben kennzeichnen allergene Sto e in der Rezeptur. Durch Herstellung und Transport kénnen trotz grofiter Sorgfalt folgende
Allergene in Spuren vorkommen: Gluten, Milch, Ei, Soja, Sesam, Senf, Lupinen, Schalenfriichte, Sellerie, Schwefeldioxid und Sul te.
Aus kontrolliert biologischem Landbau, AT-BIO-902.
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Zutaten in GroR3buchstaben kennzeichnen allergene Sto e in der Rezeptur. Durch Herstellung und Transport kénnen trotz grofiter Sorgfalt folgende
Allergene in Spuren vorkommen: Gluten, Milch, Ei, Soja, Sesam, Senf, Lupinen, Schalenfriichte, Sellerie, Schwefeldioxid und Sul te.
Aus kontrolliert biologischem Landbau, AT-BIO-902.
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KASEKORNSPITZ K
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Der Kornspitz ist unter unseren Korngeback -
sorten einfach der Klassiker schlechthin. Als
pikanten ‘Snack zwischendurch belegen wir ihn

vor dem Backen mit wirzigem Kase, der sich im

Ofen in eine herrlich resche Schicht verwandelt.
Doppelt knusprig fur doppelten Genuss.

ZUTATEN ;)->)21),0 ;EWWIV &EGOQMWGLYRK
LILP  63++)2 ;)->)2 ;)->)27',638 63++)27",¢
Leinsamen, WEIZENKLEIE, SOJASCHROT, WEIZENMALZSCHROT,
73.%1),0 ;)->)2+098)2 7EP~ +I[%V~Al 7GLRM
*M 8 1-0', 1EMWWX|VOI 7EPA QMOV
WIVIMOYPXYVIR &EGOQMXXIP ;)->)21),6 ;)-:
+)21%0>2),0  (I\XVSWI &EGOLIJI 63++)21),0

7TTIMWIWEP”A 7TIMWIWEP”A /EPMYQNSHMH T«
7SRRIRFPYQIR,P MR ZIVIRHIVPMGLIR +I[MGLX
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KASESTANGERL K
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Wenn Sie als Kaseliebhaber zwischendurch et -
was Hunger verspiren und Lust auf einen herz -
haften Snack haben, sind Sie bei unserem Kéase-
stangerl goldrichtig. Das aumige Weizenge -
back — tiberbacken mit feinschmelzendem Kase
— halt den Hunger garantiert im Zaum.
ZUTATEN & MS 7EPAWXERKIVP &MS ;)->)21),0 ;EV
+)21),0 &MS 7SRRIRFPYQIR,P &EGOLIJI NSH
7TIMWIWEPA /EPMYQNSHMH &MS &EGOQM
&MS ;)->)2/0)&)6 &MS ;)->)21%0>1),0 +SYHE

TEWXIYVMWMIVXI 1-0', 7EP”~ 7XEVXIV
Lab)
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KASE-SPECK-STANGERL K
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Wer zwischendurch etwas Hunger verspurt und
Lust auf einen herzhaften Snack hat, ist bei
unserem Kéase-Speck-Stangerl goldrichtig. Das
aumige Weizengeback — tberbacken mit wir -
zigem Speck und feinschmelzendem Kéase — halt
den Hunger garantiert im Zaum.

ZUTATEN &MS 7EPAWXERKIVP &MS ;)->)21),6 ;EV
+)21),0 &MS 7SRRIRFPYQIR P &EGOLIJI NSH
7TTIMWIWEPA /JEPMYQNSHMH &MS &EGOQMXX
;)->)2/0)&)6 &MS ;)->)21%0>1),0 OERHWTIGC
7GL[IMRI«IMWGL 8VMRO[EWWIV 2MXVM&XT, Ol
VMYQGMXVEXI (MTLSWTLEXI 8VMTLSWTLEXI
8)-2 (IVHMGOYRKWQMXXIP ZIVEVFIMXIXIl )Y
<ERXLER +I[%V~l +I[%V/AI\XVEOXI 7X|VOIl %F
2EXVMYQEWGSVFEX +IWGLQEGOWZIVWX}VOI\
6EYGL +SYHE *M 8 TEWXIYVMWMI
Starterkultur, mikrobielles Lab)

R R
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ABORIGINESWECKERIO-DINKEL- BIO-
VOLLKORNWECKEHRAHAMWECKERL

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

&VIRR[IVX 0. GG EPR[1V X 0. @G EPR[IV X 0. OGEP

*IX X K* 1 X X K1 X X K
HEZSR KIWIXXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKNVIXXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI *IXXW!YVIR

/SLPIRLIHVEXI /SIKPIRL]IHVEXI /SKPIRL]HVEXI K
HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV K

&EPPEWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI K

YM[IM BM[IM; KM[IM; K

TEPA KEPA KEPA

&VSXIMRLIMXIR &VSIMRLIMXIR &VRNIMRLIMXIR &)

BIO-MURBES
KIPFERL

BIO-
MOHNSTRIEZERL

BIO-ROGGEN-
WECKERL PUR

NAHRWERTTABELLEp{o-100'g)

NAHRWERTTABELLEp{o 100 g)

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

&VIRR[IVX 0. AEERR[IV X 0. QRG/ERR[IV X 0. OGEP
*IX X K* I X X K* 1 X X K
HEZSR KIW!XXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI| *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI *IXXW!YVIR
/SLPIRL]HVEXI /SWKPIRL]HVEXI /SKPIRL]HVEXI K
HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV K
&EPPEWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI K
YM[IM; KM[IM; BKM[IM; K
7EPA REPA KZEPA K
&VSXIMRLIMXIR &VSYIMRLIMXIR &VS)IMRLIMXIR &)

Zutaten in Gro3buchstaben kennzeichnen allergene Sto e in der Rezeptur. Durch Herstellung und Transport kénnen trotz grof3ter Sorgfalt folgende
Allergene in Spuren vorkommen: Gluten, Milch, Ei, Soja, Sesam, Senf, Lupinen, Schalenfriichte, Sellerie, Schwefeldioxid und Sul te.
Aus kontrolliert biologischem Landbau, AT-BIO-902.

BIO- BIO- BIO-
HANDSEMMELKAROTTENCIABATTAKORNSPITZ
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NAHRWERTTABELLEp{o 100 g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 g) NAHRWERTTABELLEp(o 100 g)

&VIRR[IVX 0. GG EPR[1V X 0. AEERR[IV X 0. OGEP

*IX X K* X X K*1 X X K

K HEZSR KIWIXXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI| *IXXW!YVII

/SLPIRLIHVEXI /SKPIRL]HVEXI /SWKPIRL]IHVEXI K
HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV

&EPPEWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI

YM[IM KWM[IM; KM[IM; K

TEPA REPA Kalz 1,4

&VSXIMRLIMXIR &VSYIMRLIMXIR &VSNIMRLIMXIR &

BIO-
SALZSTANGERL

BIO-
SEMMEL

BIO-SONNEN-
BLUMEN-WECKERI

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

&

NAHRWERTTABELLEp{o 100 g) NAHRWERT TABELLEpo 200/g)

&VIRR[IVX 0. @B EPR[IV X 0. QRWERR[IV X 0. OGEF

*IX X K* 1 X X K* I X X K

K HEZSR KIWIXXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI *IXXW!IYVI|

/SLPIRL]HVEXI /SKPIRL]HVEXI /SIKPIRL]HVEXI K
HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV

&EPPEWXWXSJJI &EPPEWXWXSJJI &EPPEBWXWXSJJI

YM[IM; KM[IM BM[IM | K

7EPA KEPA REPA

&VSXIMRLIMXIR &VSYIMRLIMXIR &VSYIMRLIMXIR &

13



BIO- BIO-WIEDER- KASE- KASE- KASE-SPECK KURBIS-POWER
WACHAUER WECKERL KORNSPITZ STANGERL STANGERL WECKERL

NAHRWERTTABELLEpfo 100 g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 g) NAHRWERTTABELLEp{o 100 g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 g) NAHRWERTTABELLEp{o 100 g)

&VIRRI[IVX o. QG ERPR[IVX 0. @G EPR[IVX 0. OGEP &VIRRI[IVX 0. QGIRMR [V X 0. OGEP

*| XX K* | X X K*I X X K *| XX K* I X X RVIRR[IVX 0. OGE
HEZSR KIW!XXMKXI *IXXW!YVHEZSR KKW!XXMKXI| *IXXW!YVHEZSR KKV!XXMKXI *IXXW!YVIR K HEZSR KIWIXXMKXI *IXXW!YWRNIXXMKXI *IXXW!YVIR *IXX K K

ISLPIRL]HVEXI /SIKPIRL]HVEXI /SIKPIRL]HVEXI K /SLPIRL]JHVEXI /SKPIRL]HVEXI KIWIXXMKXT *IXXW]YVIR
HEZSR >YGOIV HEKZSR >YGOIV HEZSR >YGOIV K HEZSR >YGOIV HBZSR >YGOIV /SLPIRLJHVEXI K

&EPPEWXWXSJJI &EPPBEWXWXSJJI &EPPBWXWXSJJI K &EPPEWXWXSJJI &EPPEKWXWXSJJI HEZRR >YGOIV

YM[IM KM[IM RMLIM; K YM[IM; KM[IM &EPPEWXWXSJJI

7EPA” KEPA KITEP? K 7EPA” KEP? KXM[IM

&VSXIMRLIMXIR &VSIMRLIMXIR &VS&IMRLIMXIR &) &VSXIMRLIMXIR &VSXYIMRLIMXIR 7TEPA &)

&VSXIMRLIMXIR

LAUGEN- LAUGEN- MUSLI-
LAUGENBREZEL KIPFERL STANGERL STANGERL

=

NAHRWERTTABELLEpfo 100'g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 gy NAHRWERTTABELLEp(o 100 g) NAHRWERTTABELLEpfo 100 g)

&VIRRI[IVX O. QAEERR[IVX O. GG EPR[IVX O. OGEP &VIRRI[IVX O. OGEP

*IXX K*I X X K* I X X K *I XX K
KIW | XXMKXI *IXXW]YVIR KIW]XKMKXI *IXXW]YVIR KIW]XKMKXI *IXXW]YVIR K KIW{XXMKXI *IXXW]YVIR K

/ISLPIRL]JHVEXI /SIKPIRL]HVEXI /ISKPIRL]HVEXI K /ISLPIRL]HVEXI K
HEZSR >YGOIV HEKZSR >YGOIV HEKZSR >YGOIV K HEZSR >YGOIV K

Ballaststoffe &EPPEWXWXSJJI &EPPERNXWXSJJI K &EPPEWXWXSJJI K

YM[IM; KWM[IM; KYM[IM;j K YM[IM; K

Salz 1,3 7EP"? KITEP~ K TEP™

&VSXIMRLIMXIR &VIXRIMRLIMXIR &VSXENIRLIMXIR &) &VSXIMRLIMXIR &)

15
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WERTSCHOPFUNG
Bleibt im eigenen Land, Land-
schaftspflege inklusive.
Umwe It PEES
Mehr Nutzlinge durch den VIEHLOSE
Verzicht auf Pestizide. BEWIRTSCHAFTUNG

Geschmack
Der Unterschied
spricht fir sich.

60 % weniger Treibhausgase

DAHER 100 °/o durch pflanzlichen Diinger.
BIO-GETREIDE

aus Osterreich!

Sicherung der

Lebensgrundlage
Die Bio-Bauern erwirtschaften

Gesundheit mehr, und das trotz weniger
,Du bist, was du isst*, und Ertrag.
zwar dank biologisch gut .
vertraglicher Lebensmittel. Klimawandel
Gesundes Bodenleben und
durchdachte Fruchtfolgen
.. helfen, den Ertrag zu sichern.
strock brot gmbh
Johann-Strock-Gasse 1 Tel.: + 43 1 2043999 Irrttmer und Druckfehler vorbehalten.

1220 Wien Fax: + 43 1 2043999-21 Fotos Lukas Lorenz



